


EN PLATS SOM GÖR SKILLNAD

L’Avventura ger ert företagsevent rätt inramning – mitt i Stockholm, med en atmosfär som både 
inspirerar och känns välkomnande. Våra lokaler passar lika bra för workshops och affärsluncher 

som för middagar, fester och lanseringar.

•	Upp till 140 gäster

•	Privata rum för 10–40 personer

Mat och service som gör mötet minnesvärt. Vi anpassar alltid upplägget efter era önskemål, 
oavsett om ni vill hålla det småskaligt eller samla hela företaget.

Det går även att abonnera hela huset – eller till och med hela kvarteret för en dag eller kväll. 

Maila oss för mer info på info@lavventura.se

FÖRETAGSEVENT





BALKONGBAREN

•	 40 sittande / 75 mingel
•	 80 kvm
•	 Minimumspend: tis–tors 35 000 kr / fre–lör 50 000 kr

En ljus och luftig bar med utsikt över matsalen. 
Passar både för middag i mindre sällskap och för härliga mingel.
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Det här är vår meny för sällskap på 9 personer eller fler. Hela sällskapet väljer samma meny. Menyn består av 3 eller 4 serveringar där hela säll-
skapet delar på samtliga serveringar. Under varje meny hittar ni även dryckespaket där priset avgör hur exklusiva viner vi kan servera  under 
kvällen. I dryckespaketen ingår det 3 glas vin Vill ert sällskap ha en ännu generösare upplevelse kan ni beställa vårt berömda vitlöksbröd eller 

burrata för hela sällskapet. Meddela oss vid bokning om eventuella allergier & dieter. Vi anpassar samtliga menyer så att de  passar t ex vegeta-
rianer & veganer.  Vi reserverar oss för eventuella förändringar i menyn

ANTIPASTI
Prosciutto, fänkålssalami, ricotta,

Parmigiano Reggiano, oliver, burrata, samt svamp- & tryffelarancine 

PASTA
Spicy Vodka Fusillone 

San Marzanotomater, vodka, ’nduja & parmigiano reggiano 

DOLCE 
Tiramisu Classico 

Savoiardikex, mascarpone, kaffe & likör 

695
  

Dryckespaket 545 / 745

SÄLLSKAPSMENY SMALL

Gäller till december 2026.  Alla priser exklusive m o m s . 



Det här är vår meny för sällskap på 9 personer eller fler. Hela sällskapet väljer samma meny. Menyn består av 3 eller 4 serveringar där hela säll-
skapet delar på samtliga serveringar. Under varje meny hittar ni även dryckespaket där priset avgör hur exklusiva viner vi kan servera  under 
kvällen. I dryckespaketen ingår det 3 glas vin Vill ert sällskap ha en ännu generösare upplevelse kan ni beställa vårt berömda vitlöksbröd eller 

burrata för hela sällskapet. Meddela oss vid bokning om eventuella allergier & dieter. Vi anpassar samtliga menyer så att de  passar t ex vegeta-
rianer & veganer.  Vi reserverar oss för eventuella förändringar i menyn

ANTIPASTI
Prosciutto, fänkålssalami, ricotta,

Parmigiano Reggiano, oliver, burrata, samt svamp- & tryffelarancine 

PASTA
Spicy Vodka Fusillone 

San Marzanotomater, vodka, ’nduja & parmigiano reggiano

SECONDI 
Pork Chop

Grillad svensk fläskkotlett på ben, parmesanstuvning, spenat & stekt svamp 
Branzino

Grillad havsabborre, caponata, citron & gremolata

Med rostad potatis och grönsallad

DOLCE 
Tiramisu Classico 

Savoiardikex, mascarpone, kaffe & likör 

855
  

Dryckespaket 545 / 745

SÄLLSKAPSMENY MEDIUM

Gäller till december 2026.  Alla priser exklusive m o m s . 



Det här är vår meny för sällskap på 9 personer eller fler. Hela sällskapet väljer samma meny. Menyn består av 3 eller 4 serveringar där hela säll-
skapet delar på samtliga serveringar. Under varje meny hittar ni även dryckespaket där priset avgör hur exklusiva viner vi kan servera  under 
kvällen. I dryckespaketen ingår det 3 glas vin Vill ert sällskap ha en ännu generösare upplevelse kan ni beställa vårt berömda vitlöksbröd eller 

burrata för hela sällskapet. Meddela oss vid bokning om eventuella allergier & dieter. Vi anpassar samtliga menyer så att de  passar t ex vegeta-
rianer & veganer.  Vi reserverar oss för eventuella förändringar i menyn

ANTIPASTI
Prosciutto, tryffelsalami, oliver, burrata , ricotta, Parmigiano Reggiano,

samt svamp- & tryffelarancine

PASTA
Truffle Papardelle

Tryffel, stekt svamp, persilja & Parmigiano Reggiano

Spicy Vodka Fusillone 
San Marzanotomater, vodka, ’nduja & parmigiano reggiano

SECONDI 
Entrecote

Grillad svensk entrecote, gremolata, tryffelmajonnäs och tomat- & salviasky
&

Pork Chop
Grillad svensk fläskkotlett på ben, parmesanstuvning, spenat & stekt svamp

Med rostad potatis och grönsallad

DOLCE 
Bomba

Hallon- & myntagelato, pistagebotten & italiensk maräng

955

SÄLLSKAPSMENY LARGE

Gäller till december 2026.  Alla priser exklusive m o m s . 



STUDION

•	 40 sittande / 120 mingel
•	 120 kvm
•	 Lokalhyra: 15 000–35 000 kr
•	 Minimumspend: 40 000 kr

En flexibel lokal med plats för både middagar och större tillställningar. 
Centralt läge, bra ytor och samma förstklassiga mat och service som i huset.
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3-fasuttagEluttag, minst 2st

11,5 m

10,5 m

ca 120 kvm exkl wc och garderob
Takhöjd ca 2,2 - 2,6 m

BAR SOTTO

•	 120 stående
•	 120 kvm
•	 Lokalhyra: 20 000 kr
•	 Minimumspend: 35 000 kr

En dold pärla under L’Avventura. 
Perfekt för mingel, cocktailbjudningar och festkvällar med lite mer puls.
Tillgänglig för abonnering tisdag-torsdag.

120 120





PRIVATE – CHAMBRE SÉPARÉE

•	 10 Gäster
•	 14 kvm
•	 Minimumspend: 16 000 kr

Ett eget rum för er själva. 
Här serverar vi en särskild meny framtagen för att ge 
gästerna den bästa L’Avventura-upplevelsen.

12 1410



Det här är menyn vi serverar i vår privata matsal. Matsalen ligger helt avskilt bakom balkongbaren med egen entré från Sveavägen. 
Menyn består av fyra serveringar med mat och dryck. De olika prisnivåerna avgör hur exklusiva viner vi kan servera under kvällen 

och ni kan självklart vara med och påverka valet av vin.

CHAMBRE SÉPARÉE MENY

Gäller till december 2026.  Alla priser exklusive m o m s . 

ANTIPASTI MISTO

ARANCINE 
Friterade tryffel- & svamprisottobollar 

RICOTTA 
Ricotta, marinerade ciligieginotomater, 

oliver, crostini, krispig chiliolja & persilja

DOLCE BASTARDO & PROSCIUTTO
ALICI MARINATE

Syrad ansjovis, riven tomat, vitlök, 
chili & olivolja 

BURRATA 
Tomat, peperoncino, fänkålspollen & basilika 

VITELLO TONNATO 
Helstekt kalvrostbiff, tonfiskdressing, parmigiano 

reggiano,  kaprisbär & inlagd kronärtsskocka
 

CARPACCIO 
Nötinnanlår, tryffelmajonnäs, blekselleri,  

parmigiano reggiano & friterad kapris

PASTA

TRUFFLE PAPPARDELLE 
Tryffel, karl-johansvamp, persilja 

& parmigiano reggiano 

SPICY VODKA FUSILLONE 
San Marzanotomater, vodka, ’nduja  

& parmigiano reggiano

MAIN COURSE

GRILLED SIRLOIN 
Grillad ryggbiff, gnocchi, 

tomatsallad,  vitlöksstekta grönsaker 
& tomat- & salviasky 

DESSERT

BOMBA 
Hallon- & myntagelato,  

pistagebotten & italiensk maräng
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HELA L’AVVENTURA

Det går att boka hela matsalen, eller hela huset, för upp till 140 sittande gäster. 
Vi kan ordna scen, DJ-bås och anpassa upplägget helt efter era behov. Luncher, 
middagar eller sena kvällar – vi skapar en helhetsupplevelse.

Hör av dig!

info@lavventura.se





KÄRLEK MED ITALIENSK KÄNSLA

Ett bröllop på L’Avventura blir något utöver det vanliga. 
Vår miljö för tankarna till en italiensk salong – varm, elegant och 

fylld av detaljer som sätter stämningen. 

•	Salonger, privat matsal och bar för både vigsel, middag och fest.

•	Upp till 140 gäster

•	Personalen finns med från planering till sista dansen

Här blir mat, dryck och kärlek en helhet – en dag att minnas tillsammans.

BRÖLLOP





INFO@LAVVENTURA.SE | 08-519 422 74 | SVEAVÄGEN 77, 111 43 STOCKHOLM


